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Du brauchst:
Ruhrschissel
Mixer
Ofenhandschuhe

1 Becher Zucker

1 Packung Vanillezucker

1 Becher Sonnenblumendl
4 Eier

1 Becher Joghurt
2 Becher Mehl
1 Packung Backpulver

- Heize den Backofen auf 180° vor.
- Gib Zucker, Vanillezucker, Ol und Eier in eine Riihrschiissel.
- Vermische die Zutaten einige Minuten mit dem Mixer.
- Gib Joghurt dazu und zum Schluss Mehl und Backpulver.
Vermische die Zutaten noch einmal kurz, bis ein glatter Teig entstanden ist.
- Lege eine Kastenform mit Backpapier aus.
Lass an allen vier Seiten etwas Backpapier iberstehen.
- Fulle den Teig in die Kastenform.
Zieh Ofenhandschuhe an. Stelle die Backform in die Mitte des Backofens.
- Backe den Kuchen ungefahr 60 Minuten.
- Zieh Ofenhandschuhe an. Offne den Backofen.
Stich mit einem Stabchen in den Kuchen und zieh es wieder heraus.
Dein Kuchen ist fertig, wenn kein flissiger Teig am Stdbchen klebt.
- Hebe den Kuchen aus dem Ofen. Lass ihn eine Weile abkihlen.
- Halte das Backpapier fest. Hebe den Kuchen vorsichtig aus der Form.
- Zieh das Backpapier vom Kuchen ab.
- Stelle den Kuchen auf einen schénen Teller.

Viel Erfolg und Guten Appetit!



